KRUCHE ZAWIJANCE ,, SLIMACZKI”

Sktadniki:

Ciasto:

30 dkg maki

% paczki masta

2 76ttka

sol

Ciasto zagnies¢ i schtodzi¢ (okoto 30 min.)
Farsz:

Garsé grzybow suszonych
1 cebula

1 tyzka oleju

1 tyzka butki tartej

Sél, pieprz

Ugotowane grzyby posiekac. Cebule obraé, posiekad i zeszkli¢ na oleju; dodac grzyby, butke tartg;
doprawic solg i pieprzem do smaku.

Ciasto rozwatkowaé, posmarowacé farszem, zawing¢ i pokroi¢ w plastry.
Plastry utozy¢ na blasze, posmarowac biatkiem. Piec w piekarniku 180* - 25 min.

SMACZNEGO!!



